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Ala recherche du gout de I'enfance”

» En Brabant wallon, une
trentaine d'artisans ouvriront
leur atelier, ce 8 février,

» A découvrir, le travail
de couturier, de chocolatier,
de fabricante de peinture...

» Lagriculteur Pierre Weber
présentera ses cultures de
pommes de terre “oubliées”.

orne de gatte”, “Yeux

bleus”, “Plate rose”

“Belle de Fontenay”...

Ce 8 février, Pierre We-
ber, 52 ans, présentera au public
ses petites protégées, aux noms
plutét poétiques. dans le cadre
de la Journée de I'Artisan. Mais
parmi les bijoutiers, ou les res-
taurateurs de meubles qui ouvri-
ront leur atelier au public, il peut
en apparence faire figure d'in-
trus. Lui pourrait plutit emme-
ner le public dans ses champs et
ses stocks, 4 la recherche des sa-
veurs d'autrefois. Cet agricul-
teur de Jodoigne vise une petite
“niche”: depuis sept ans, il ne

cultive pratiquement que des
pommes de terre, et plus précisé-
ment des variétés anciennes et
oubliées, dont certaines
n'avaient plus été cultivées de-
puis le début du X' sidcle. “Je
suis un petit agriculteur, tout pe-
tit, done j'ai décidé de me spécia-
liser dans les pommes de terre, et
dans les anciennes pommes de
terre. Ce sont des variélés qui
n'existe plus, des pommes de terre
dont le consommateur a oublié le
gotit, Avee celles-ci, on retrouve le
gotit d'antan, Les nouvelles pom-
mes de terre elles, sont frés stan-
dardisées.” Lavantage de ces
“patates™ anciennes, c'est qu'el-
les sont aussi plus “golteuses™,
que les pommes de terre disponi-
bles partout, “au goiit insipide”,
estime Pierre Weber. C'est le cas
de 'un des ses préférée, la Belle
de Fontenay, “au goiit supérieur”,
Il v a aussi les couleurs , comme
celle de la Plate rose, ou celle vio-
lette, de la Vitelotte., “Mais cha-
cun a sa pomme de terre préférée,
selon son histoire, selon celle qu'il
gottait dans le temps. Ce sera
celle qui lui permettra de refrou-
ver le gotit de l'enfance, le gotit

d'avant...” Pour faire revivre ces
saveurs, Pierre, s'est plongé
dans “des livres de passionnés,
comme lui”, Il a été aidé par le
Centre de recherches agronomi-
ques de Gembloux qui a retrouvé
le nom des pommes de terres re-
cherchées, et des “plantules”,
qu'ils ont remis & P'agriculteur,
quil a alors plantées chez lui.
Pierre Weber cultive déja une di-
zaine de wvariétés “oublides”,
mais il en plantera trois autres
en automne. Chaque année, ce
sont 20 & 30 tonnes qu'il produit
sur ses deux hectares. Il les vend
& des particuliers, pas plus cher
qu'en grande surface, dit-il
(60 cents le kilo, environ). “C'esf
une agriculture raisonnée, pas
poussée, “fagon bio”. Et la mani-
pulation des pommes de terre
n'est pas industrielle.” Ainsi, ala
Ferme de la Barriére , le tri aprés
I'arrachage est réalisé a la
main... . Et 8'il admet avoir hé-
sité 4 participer 4 la Journée du
8 février, car il craignait de "ne
pas étre dans la norme”, Pierre
estime aussi faire un véritable
“travail d'artisan”.

Savoir-faire familial

Pas de doute, en revanche, sur
le statut d'Isabelle Roelofs, qui
participera aussi a cette journée,
Cette fabricante de couleurs a
I'huile pour artistes aen effet été
lauréate du concours “la vitrine
de l'artisan” en 2008. Isabelle
ouvrira sa petite manufacture de
Braine-l'Alleud, afin de faire dé-
couvrir les quatre étapes de la
fabrication: “Il faut mélanger les
huiles et les pigments, il y a en-
suite le brovage, avec trois cylin-
dres en granit, pour piler la péte,
et la rendre parfaitement homo-
géne. Il faut aussi mettre en tube,
et coller les étiguettes.” Les forces
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m Bernard Depoorter ouvrira son atelier de haute couture & Wavre.,

d'Isabelle, face aux peintures
“toutes faites” disponibles en
magasin? Le contact direct avec
les artistes, une adaptation & la
demande dans les couleurs, la
qualité, avec une “haute concen-
tration pigmentaire”, et “une cou-
leur stable dans le temps”, ou en-
core la possibilité de tester sur
place, énumére la jeune femme.

C'est le peére d'lsabelle qui a
concu les machines faites “sur
mesure”. “Dans Uindustrie, il n'y
a pas de machines pour cela!” Il
faut dire qu'en Belgique, ils ne
sont que deux A exercer ce mé-
tier. Et qu'il n'y a pas d'étude
pour ¥ mener... Isabelle, elle, a
profité “d'un savoir-faire fami-
lial”, transmis depuis quatre gé-
nérations. “Mon arriére-arriére-
grand-pére était peintre, et tra-

vaillait déja ses couleurs. Et mon
arriére-grand-pére, qui ne trot-
vait pas de produit de qualité, les
fabriguaient @ la main...” Pour
I'amour du travail de la matiére,
Isabelle a repris le flambeau, en
¥ ajoutant le commercial. Di-
manche, il seront plus d'une
trentaine, en Brabant wallon, 4
prendre part 4 la journée de I'Ar-
tisan. A voir notamment, 'ate-
lier du couturier Depoorter & Wa-
vre, les peintures en trom-
pe-l'oeil de Evelyne Defacqz, ou
de l'atelier Outremer, la marque-
terie de bois précieux du “Bois
poli” guibertin, ou encore la cho-
colaterie L'alchimie du chocolat,
a Waterloo.
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